
مردم عزیزمان فراهم کند.

چـــه شـــد کـــه بـــه دنـــبـــال ایـــن ایـــده 
رفتید؟ 

ــال پـــیـــش، بــنــده  ــ  حـــــدود هــفــت س
سفرهای زیادی به کشورهای اروپایی 
و از جمله آلمان داشتم و دیــدم که 
گوشت خشکی که در فروشگاه ها 
هــســت، ارزش غــذایــی و مــانــدگــاری 
خیلی بالایی دارد. وقتی که مطالعه 
کــردم، دیــدم خیلی از کشورها از این 

ع یک معرفی اجمالی از خود و شرکتتان داشته باشید؟ در شرو
 به نام خدا. محمدعادل مرزبان هستم؛ دکترای مکانیک و مدیرعامل 
»شرکت فناوران پارس ویرا« واقع در پارک علم و فناروی شیراز. شرکت 
ما، یک شرکت دانــش بنیان سطح یکِ سفارشی ساز هست که در 
ایران در زمینه ی طراحی و ساخت دستگاه های مطابق با علم روز دنیا 
و با تکنولوژی بالا  و مدرن صنعتی و پزشکی فعالیت می کند؛ از جمله 
فرایزرهای صنعتی که امروزه از شاخصه های صنعتی بودن یک کشور 
هستند. کشور ما هفتمین کشوری هست که این تکنولوژی را که در 
بخش پزشکی و دارویی و غذایی و مواد پربیوتیک و بافت های انسانی 
و خون و خیلی چیزهای دیگر کاربرد دارد، بومی سازی کرده است و 
امیدواریم که این تکنولوژی در آینده با رشد خود، شرایط خوبی را برای 

 گفت وگو با دک�ت محمد عادل مرزبان؛ 
از ن تولیدکننده دستگاه فریزدرایر صنع�ت کشور در ش�ی اول�ی

فناوری نگهدارنده  برای 50 ســال آینده
 محمدعادل مرزبان متولد سال 1363، دکترای مکانیک گرایش طرحی جامدات از دانشگاه تهران، مدیرعامل »شرکت فناوران پارس 
ویرا«، واقع در پارک علم و فناروی شیراز است که اولین تولیدکننده دستگاه فریزدرایر صنعتی در ایران می باشد که در صنعت دارویی 
و پزشکی و غذایی کاربرد دارنــد. در صنعت پزشکی برای تولید مواد پروبیوتیک، همچنین برای تولید و نگهداری داروهــا و نگهداری 
بافت های انسانی از جمله نگهداری پلاسمای خون و بند ناف نوزاد و سلول های بنیادی بسیار حائز اهمیت است. در بخش غذایی برای 
نگهداری 25 تا 30 ساله تمام مواد گوشتی و پروتئینی با حفظ 97 درصد ارزش غذایی در دمای اتاق از این تکنولوژی استفاده می شود. 

لمانی و از نظر هزینه، از آن ها ارزان تر است.  کیفیت دستگاه های تولیدی این شرکت در رقابت با نمونه های انگلیسی و آمریکایی و آ

گفت وگو
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